1S Morea — Vivarelli

Programmazione per competenze indirizzo Econom. Turistico e Sportivo

Disciplina: Scienze Integrate (CHIMICA)

Competenze selezionate rispetto ai
guattro assi culturali

Competenze di ambito disciplinare

Abilita

Conoscenze

1)Osservare, descrivere ed analizzare
fenomeni appartenenti alla realta
naturale ed artificiale e

riconoscere nelle varie forme i concetti
di sistema e complessita.

2)Saper collocare gli eventi in
successione cronologica corretta

3)Analizzare qualitativamente i
fenomeni legati alle trasformazioni di
energia e di materia

4)Leggere, comprendere ed interpretare
testi scritti di vario tipo

Osservare, descrivere ed analizzare
fenomeni appartenenti alla realta
naturale e artificiale e riconoscere

nelle varie forme i concetti di sistema e
di complessita.

Analizzare qualitativamente e
quantitativamente fenomeni legati alle
trasformazioni di energia a partire
dall’esperienza.

Essere consapevole delle potenzialita e
dei limiti delle tecnologie nel contesto
culturale e sociale in cui

vengono applicate.

Il docente, nella prospettiva
dell’integrazione delle discipline
sperimentali, organizza il percorso
d’insegnamento-

apprendimento con il decisivo supporto
dell’attivita laboratoriale per sviluppare
I’acquisizione di conoscenze

e abilita attraverso un corretto metodo
scientifico.

Il docente valorizza I’apporto di tutte le
discipline relative all’asse scientifico-

Effettuare investigazioni in scala ridotta
e con materiali non nocivi, per
salvaguardare la sicurezza personale e
ambientale.

Utilizzare il modello cinetico-
molecolare per interpretare le
trasformazioni

fisiche e chimiche.

Usare il concetto di mole come ponte
tra il livello macroscopico

delle sostanze ed il livello microscopico
degli atomi, delle molecole e degli ioni.

Spiegare la struttura elettronica a livelli
di energia dell’atomo.

Riconoscere un elemento chimico
mediante il saggio alla flamma.

Descrivere le principali proprieta
periodiche, che confermano

la struttura a strati dell’atomo.

Utilizzare le principali regole di
nomenclatura IUPAC.

Preparare soluzioni di data

Sistemi eterogenei ed omogenei e
tecniche di separazione: filtrazione,
distillazione, cristallizzazione,
estrazione con solventi,
cromatografia.

Le evidenze sperimentali di una
sostanza pura e nozioni sulla lettura
delle etichette e sulla pericolosita di
elementi e composti.

Le leggi ponderali della chimica e
I’ipotesi atomico-molecolare.

Il modello particellare (concetti di
atomo, molecola e ioni) e le spiegazioni
delle trasformazioni fisiche (passaggi di
stato) e delle trasformazioni chimiche.

La quantita chimica: massa atomica,
massa molecolare, mole, costante di
Avogadro.

La struttura dell’atomo e il modello
atomico a livelli di energia.

Il sistema periodico e le proprieta
periodiche: metalli, non metalli,
semimetalli.




5)Produrre testi di vario tipo in
relazione ai differenti scopi
comunicativi

utilizzare e produrre testi multimediali

6)Utilizzare le tecniche e le procedure
del calcolo aritmetico ed algebrico,
rappresentandole anche sotto forma
grafica

tecnologico, al fine di approfondire
argomenti legati alla crescita culturale e
civile degli studenti (come il contributo
apportato dalla scienza e dalla
tecnologia allo sviluppo dei saperi e dei
valori, al cambiamento delle condizioni
di vita e dei modi di fruizione culturale

concentrazione.

Descrivere semplici sistemi chimici
all’equilibrio .

Riconoscere i fattori che influenzano la
velocita di reazione.

Riconoscere sostanze acide e basiche
tramite indicatori.

Descrivere le proprieta di idrocarburi e
dei principali composti dei diversi
gruppi funzionali.

Cenni sui legami chimici e i legami
intermolecolari.

Elementi di nomenclatura chimica e
bilanciamento delle equazioni di
reazione.

Le concentrazioni delle soluzioni:
percento in peso, molarita.

Elementi sull’equilibrio chimico e sulla
cinetica chimica.

Le principali teorie acido-base, il pH,
gli indicatori e le reazioni
acido-base.

Nozioni sulle reazioni di ossido
riduzione.

Idrocarburi alifatici ed aromatici, gruppi
funzionali e biomolecole.




