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MODULO 2 “Laboratori per l’alimentazione sostenibile”

OGGETTO: Capitolato tecnico Analizzatore multiparametrico per le
analisi del vino e dell’olio e reagenti

Nella presente scheda tecnica sono descritte le caratteristiche tecniche
minime delle attrezzature.

ISTITUTO ISTRUZIONE SUPERIORE MOREA-VIVARELLI - C.F. 81002710424 C.M. ANIS01700P - AD67B76 - MOREA-VIVARELLI

Prot. 0000291/E del 12/01/2023 08:48VI.2 - Uscite e piani di spesa



QUANTITA’ DESCRIZIONE VOCE

1 Analizzatore multiparametrico per le analisi del vino e dell’olio (per le
specifiche tecniche vedere tabelle  1 e 2).

1 kit Pacchetto Reagenti per test su vino ed olio.
(10 test ognuno)
Reagente per la determinazione di Glicerolo
Reagente per la determinazione di Acido L- malico
Reagente per la determinazione di Malolattica
Reagente per la determinazione di Acido L-lattico
Reagente per la determinazione di SO2 totale
Reagente per la determinazione di Zuccheri fermentescibili GFS
Reagente per la determinazione di Acido acetico
Reagente per la determinazione di Acidità totale
Reagente per la determinazione di Polifenoli totali
Reagente per la determinazione di Antociani totali
Reagente per la determinazione di SO libera
Reagente per la determinazione di Azoto prontamente assimilabile
(organico, inorganico)
Reagente per la determinazione di Perossidi olio
Reagente per la determinazione di Polifenoli olio
Reagente per la determinazione di Acidità olio

L’analizzatore deve permettere almeno le seguenti analisi
TABELLA 1
Test necessario vino Range di misura
Glicerolo 50 - 800 mg/L

Acido L- malico 0.05 - 5.00 g/L

Malolattica 0.05 - 5.00 g/L

Acido L-lattico 2.0 – 15.0 g/L

SO2 totale 15 – 250 mg/L

Zuccheri nel vino 0.1 – 18.0 g/L

Acido acetico 0.05 - 1.20 g/L

Acidità totale 1.0 - 10.0 g/L

Polifenoli totali 0.05 -1.20 ppm



Antociani totali 50 – 1700 mg/L

SO libera 1 – 60 mg/L

Azoto prontamente assimilabile
(organico, inorganico)

30-300 mg/L

Grado alcolico 2.0 - 17.0 % vol.

TABELLA 2
Test necessario olio
Acidità

Perossidi

Polifenoli - Attività Antiossidante
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